
3-COURSE SET MENU
£ 7 0  P P

If you have any specific allergy or dietary requirements, please ask a member of staff who will be happy to help.
A discretionary service charge of 12.5% will be added to your bill.

ANTIPASTI

Selezione di salumi Italiani
Selection of fine Italian cured meats 

Mozzarella di bufala campana alla caprese
Buffalo mozzarella served with basil, pesto & baby plum tomatoes 

Parmigiana di melanzane
Aubergine parmigiana 

Tartare di tonno piccante con salsa vitello tonnato
Tuna tartare with chili flakes & vitello tonnato sauce

Carpaccio di rapa rossa con formaggio di capra e noci
Beetroot carpaccio with goat cheese and walnuts

PRIMI & SECONDI

Ravioli ripieni di spinaci e ricotta con salsa
di pomodorini

Ravioli stuffed with spinach & ricotta in a cherry tomato sauce

Chuck-eye steak servito con insalata
di rucola e Parmigiano

Chuck-eye steak served with rocket and Parmesan salad

Pesce spada alla griglia con caponata di verdure
Grilled swordfish with vegetable caponata

DOLCI

Tiramisù al bicchiere
Coffee flavoured dessert with biscuits & whipped mascarpone cream

Gelato soffice alla vaniglia
Made to order vanilla soft serve ice cream with chocolate sauce & hazelnuts

Cheesecake al frutto della passione
Passion fruit cheesecake




