BOCCONCINO

SOHO

3-COURSE SE'T MENU

£60 PP

ANTIPASTI TO SHARE

Burrata dAndria con pomodorini datterino e pesto
Andria burrata with baby plum tomatoes & pesto

Parmigiana di melanzane
Aubergine parmigiana

Frittura di calamari con salsa tartara
Deep fried calamari with tartare sauce

Prosciutto di Parma con panzerotti fritti al formaggio
Parma ham with deep fried cheese pastries

PRIMI & SECONDI TO SHARE

Pappardelle con funghi selvatici e stracciatella
Pappardelle with wild mushrooms & stracciatella cheese

Filetto di salmone con broccoli e pomodorini al forno
Salmon fillet with broccoli & oven baked cherry tomatoes

Tagliata di manzo servita con pomodoro arrosto e funghi
Rump steak served with roast tomato & mushroom

DOLCE TO SHARE

Tiramisu al bicchiere
Coffee flavoured dessert with biscuits & whipped mascarpone cream

Cheesecake con composta di frutta della passione
New York style cheesecake with passion fruit compote

Bigne con gelato alla vaniglia, salsa al cioccolato e mandorle
Profiteroles with vanilla ice cream, chocolate sauce & almonds

If you have any specific allergy or dietary requirements, please ask a member of staff who will be happy to help.
A discretionary service charge of 13.5% will be added to your bill.



BOCCONCINO

SOHO

3-COURSE SET MENU

£80 PP

ANTIPASTI TO SHARE

Burrata dAndria con pomodorini datterino e pesto
Andria burrata with baby plum tomatoes & pesto

Parmigiana di melanzane
Aubergine parmigiana

Insalata di carciofi crudi con avocado e Parmigiano Reggiano
Artichoke salad with avocado & parmesan shavings

Tris di tartare di tonno, salmone e ricciola
Tartare trio of tuna, salmon & yellowtail

Frittura di calamari con salsa tartara
Deep fried calamari with tartare sauce

PRIMI & SECONDI TO SHARE

Ravioli di gamberi e branzino con tartufo nero
Ravioli with prawns, seabass & black truffle

Risotto ai frutti di mare
Seafood risotto

Costine di manzo a cottura lenta con crema di patate al tartufo
Slow cooked beef short rib with creamed truffle potato

Filetto di tonno alla griglia con caponata di verdure
Grilled tuna fillet with vegetable caponata

DOLCE TO SHARE

Tiramisu al bicchiere
Coffee flavoured dessert with biscuits & whipped mascarpone cream

Bigne con gelato alla vaniglia, salsa al cioccolato e mandorle
Profiteroles with vanilla ice cream, chocolate sauce & almonds

Cheesecake con composta di frutta della passione
New York style cheesecake with passion fruit compote

Gelato soffice alla vaniglia
Made to order vanilla soft serve ice cream.
Served with chocolate sauce & hazelnuts

If you have any specific allergy or dietary requirements, please ask a member of staff who will be happy to help.
A discretionary service charge of 13.5% will be added to your bill.



