COCKTAILS

Limoneto Spritz 8.50
Prosecco, lemon, mint and soda water

Raspberry Clover Club 14.00
Gin, raspberry and lime

Dark and Stormy 12.50
Dark rum, ginger beer, lime juice

Mito 12.00
Campari, Vermouth del professore

Spiced Margarita 14.50
Tequila, triple sec, honey, lime juice, chilli

Paper Plane 14.50
Whisky, amaro Montenegro, Aperol



VINI AL CALICE | wines by the glass

Sparkling 125ml
NV Luca Spumante, Extra Dry, Sacchetto, Veneto 6.60
NV  Ferrari Brut Blanc de Blancs ‘Maximum’, Trento  12.80

White 175ml
2023 Gavi di Gavi “Carlo” Luca Spinola, Piemonte 12.00
2023 Sauvignon Blanc “Featherdrop”, Marlborough 12.20
2023 Roero Arneis, Vietti, Piemonte 17.20
2022 Luca Pinot Grigio, Sacchetto, Veneto 10.20
2020 Guerrieri Bianco, Azienda Guerrieri, Marche 15.20
2023 Chardonnay “Bramito”, Castello d. Sala, Umbria  16.00

2021 Favorita, vermentino “Jaiet”, Pedemontis 15.20
Rosé 175ml
2023 Minuty Prestige, Cotes de Provence 14.20

2023 Scaia Rosato, Castagnedi, Veneto IGT 11.00



ENOTECA

DA LUCA
Red 175ml
2022 Prunotto “Bansella Nizza”, Piemonte 17.00
2022 Luca Merlot, Sacchetto, Veneto 10.20

2022 Valpolicella Ripasso “Pojega”,Rizzardi, Veneto 14.60
2020 Montepulciano d*Abruzzo Riserva, Tor Del Colle 11.20
2023 Etna Rosso, “Ciauria”, Pietro Caciorgna, Sicilia 14.20
2012 Primitivo ‘Collezione 50’, San Marzano, Puglia ~ 16.80
2021 Chianti Classico Riserva ‘Petri’, Vicchiomaggio 16.60
2023 Frappato di Vittoria, Planeta, Sicilia 12.20

** CORAVIN **

White 125ml
2020 Riesling “Eruzione 1614”, Planeta, Sicilia 14.60
2021 Chardonnay “Lowengang”, Lageder, Alto Adige  18.20
2021 Batar, Querciabella, Toscana 27.60
Red 125ml
2018 Barolo "Castiglione”, Vietti, Piemonte 19.00

2018 Brunello di Montalcino, “Mastojanni”, Toscana 16.80



VINI ALLA BOTTIGLIA | wines by the bottle

CELEBRATION FORMATS

2020
2019
2020
2020

NV
2023
2023

Trentangeli,Tenuta Bocca di Lupo- Magnum  149.00
Tignanello, Antinori, Toscana - Magnum 459.00
Villa Antinori Ryder Cup - Double Magnum  250.00
Il Bruciato, Tenuta Guado al Tasso, 319.00

Double Magnum

Ruinart “Blanc de blancs”, Champagne Magnum 391.00
Minuty Prestige, Cotes de Provence - Magnum 125.00
Minuty Prestige, Cotes de Provence 250.00
Double Magnum



ITALIAN WHITES

2023
2023
2023
2021
2023
2023
2018
2022
2023
2024
2021
2022
2021
2023
2022
2024
2023
2022

Gavi di Gavi “Carlo” Luca Spinola, Piemonte 49.00
Gavi di Gavi ‘Black Label’, La Scolca, Piemonte  79.00

Bolgheri Bianco, Michele Satta 58.00
Favorita, vermentino “Jaiet”, Pedemontis 59.00
Roero Arneis, Stefano Occhetti, Piemonte 59.00
Roero Arneis, Vietti, Piemonte 66.50
Langhe Roagna “Solea” Piemonte 120.00
Friulano, Borgo del Tiglio, Friuli Venezia Giulia ~ 91.00

Ribolla Gialla,DOC Collio,Tenuta Roncalto, Friuli 65.00
Sauvignon Blanc “Vette”, S. Leonardo, Alto Adige 60.50
Sauvignon Blanc “P. & Kalk”, Niedrist, Alto Adige 75.00
Pinot Bianco “Versalto”, Alois Lageder,Alto Adige 59.00
Chardonnay “Lowengang”, Lageder, Alto Adige 99.00

Sauvignon Blanc ‘Fumat’, Collavini, Friuli 54.00
Luca Pinot Grigio, Sacchetto, Trentino 39.00
Lugana, Ca" Lojera, Lombardia 61.50
Pinot Nero white “Sillery”, Frecciarossa 60.00

Soave, “Castello”, Cantina del Castello 49.00



2021
2016
2023
2020
2023
2022
2021
2021
2022
2024
2022
2022
2023
2020
2021
2020

Batar, Querciabella, Toscana 150.00
Ornellaia Bianco, Tenuta dell’Ornellaia, Toscana 277.00
Pecorino “Belato”, Carminucci, Marche 52.00
Guerrieri Bianco, Azienda Guerrieri, Marche 58.50
Chardonnay “Bramito”, Castello d. Sala, Umbria 62.00
Cervaro della Sala, Antinori, Umbria 159.00
Trebbiano d’Abruzzo, Ciavolich, Abruzzo 75.50

Trebbiano d’Abruzzo “Selezione”, Emidio pepe 137.00
Greco di Tufo ‘Cutizzi’, San Gregorio, Campania 60.50

Vermentino ‘Timo’, San Marzano, Puglia 45.00
Etna Bianco, Planeta, Sicilia 65.00
Organic grillo, “Villa Carume”, Sicilia 45.00
Regaleali Bianco Inzolia Grecanico, Tasca, Sicilia 46.00
Riesling “Eruzione 1614”, Planeta, Sicilia 79.00
Chardonnay ‘Didacus’, Planeta, Sicilia 136.00

Timorasso, Bertona, Borgogno, Piemonte 80.00



OTHER WHITES

2023
2023
2022
2023
2022
2021
2019
2023

Bourgogne Aligoté, Marc Colin, Burgundy
Pouilly-Fuissé, Saumaize Michelin, Burgundy
Chablis, Jean Dauvissat, Burgundy

Chablis Domaine Laurent Tribut, Burgundy
Puligny-Montrachet, Alain Chavy, Burgundy
Meursault, Sylvain Bzikot, Burgundy
Monterey Chardonnay, Old Stage, California
Sauvignon Blanc “Featherdrop”, Marlborough

ORANGE WINES
2020 Verduzzo, Bressan, Friuli
2020 Pinot Grigrio, Primosic, Friuli

ROSE

2023
2023

Minuty Prestige, Cotes de Provence
Rock Angel, Chateau d’Esclans, Provence

2020 Garrus, Chateau d’Esclans, Provence

2023

Scaia Rosato, Castagnedi, Veneto IGT

88.00
75.00
71.50
99.00
109.00
126.00
55.00
47.00

78.00
84.00

55.00
75.00
195.00
49.50



SPARKLING WINES

NV  Luca Spumante, Extra Dry, Sacchetto, Veneto 35.00
NV  Ferrari Brut Blanc de Blancs ‘Maximum’, Trento  69.00
NV  Ferrari Rosé ‘Maximum’, Trento 79.00
2017 Ferrari Brut ‘Perlé’, Trento 89.00
NV Ruinart Blanc de Blanc, Champagne 128.00
2013 Dom Pérignon, Champagne 329.00
ITALIAN REDS

Piemonte, Lombardia, Veneto, Trentino, Alto Adige, Friuli
2022 Barbera Nizza, Michele Chiarlo, Piemonte 67.50
2022 Prunotto “bansella nizza”, Piemonte 65.50
2020 Barbera “Betlem”, Pedemontis, Piemonte 79.00
2018 Barbera D Alba, Roagna, Piemonte 85.00
2022 Langhe Nebbiolo, Stefano Occhetti, Piemonte ~ 72.00
2019 Langhe Rosso Nebbiolo, Roagna, Piemonte 74.00
2018 Gattinara, Azienda Franchino D.O.C.G, Piemonte 75.00
2020 Barolo, Viberti, Piemonte 71.00
2017 Barolo Riserva, Ricossa D.O.C.G Piemonte 84.00
2018 Barolo “Villero”, Fenocchio, Piemonte 103.00



2018
2017
2019
2020
2019
2017
2019
2021
2020
2015
2017
2020
2021
2011
2014
2020
2024
2022
2022
2022
2018
2017

©

ENOTECA
DA LUCA

Barolo “Castiglione”, Vietti, Piemonte 109.00
Barolo Vigna La Rosa, Fontanafredda, Piemonte 154.50
Barolo Cerequio, Michele Chiarlo, Piemonte 202.00

Barolo “Monchiero”, Castiglione Falletto 92.00
Barolo “Buon Padre”, Viberti, Piemonte 109.00
Barolo “Pira”, Roagna, Piemonte 240.00

Barbaresco S. Stefano, C. di Neive, Piemonte 98.00
Barbaresco Basarin, Angelo Negro, Piemonte 78.00

Barbaresco “Tulin”, Pelissero, Piemonte 109.00
Barbaresco “Gallina”,Roagna,Piemonte 168.00
Barbaresco “Faset”,Roagna, Piemonte 240.00
Merlot ‘Collio Selection’, Primosic, Friuli 62.00
Terre di San Leonardo, Tenuta San Leonardo 58.50
San Leonardo, Tenuta san Leonardo 180.00
San Leonardo, Tenuta San Leonardo 169.00
Pinot Nero, Pojer e Sandri, Alto adige 80.50
Pinot Nero, Elena Walch, Alto Adige 55.00
Pinot Noir, “Krafuss”, Alois lageder, Alto Adige 105.00
Luca Merlot, Sacchetto, Veneto 39.00
Valpolicella Ripasso “Pojega”, Rizzardi, Veneto  56.50
Amarone, Musella, Veneto 79.00
Amarone ‘| Quadretti’, La Giaretta, Veneto 115.00



ITALIAN REDS
Emilia-Romagna, Toscana, Marche, Abruzzo

2021
2022
2022
2021
2018
2019
2020
2012
2022
2021
2019
2019
2019
2016
2018
2019
2021
2020
2020
2021

Sangiovese Riserva, U. Cesari, Emilia-Romagna  60.50
Morellino di Scansano, Pupille, Toscana 49.00
Chianti Classico, Carpineto, Toscana 53.50
Chianti Classico Riserva ‘Petri’, Vicchiomaggio  64.00
Chianti Gran Selezione, Tenuta di Nozzole 89.00
Vino Nobile di Montepulciano, Carpineto 60.00
Ripa delle More, Vicchiomaggio Toscana 72.50

Vino Nobile “Poggio Sant’ Enrico”, Carpineto 95.00

Rosso di Montalcino “Ignaccio”, Il Marroneto 115.00
Rosso di Montalcino ‘Jacopo’, Il Marroneto 175.00
Cabernet Sauvignon, “Il Pareto”, Toscana 145.00
Brunello di Montalcino, Il Poggione, Toscana 81.00
Brunello di Montalcino, Carpineto, Toscana 90.00
Brunello di Montalcino, Pinino, Toscana 95.00
Brunello di Montalcino, “Mastojanni”, Toscana  115.00
Brunello di Montalcino, Il Marroneto, Toscana  149.50
Bolgheri Rosso, Campo al Mare, Toscana 61.00
Bolgheri Superiore “Piastraia”, M. Satta, Toscana 74.50
Montepulciano d"Abruzzo Riserva, Tor Del Colle 43.50
Montepulciano d’Abruzzo “Branella” E, Pepe 185.00



Super Tuscan

2017 Tignanello, Antinori, Toscana 299.00
2018 Tignanello, Antinori, Toscana 280.00
2019 Tignanello, Antinori, Toscana 250.00
2004 Guado al Tasso, Antinori, Toscana 296.00
2012 Guado al Tasso, Antinori, Toscana 248.00
2015 Guado al Tasso, Antinori, Toscana 263.00
2019 Guado al Tasso,Antinori, Toscana 248.00
2020 Sassicaia, Tenuta San Guido, Toscana 415.00
ITALIAN REDS

South & Islands

2023 |l Frappato, Valle Dell’Acate, DOC Sicilia 55.00
2017 Aglianico del vulture, “Il sigillo”, Basilicata 85.00
2023 Frappato di Vittoria, Planeta, Sicilia 47.00
2024 Primitivo Organic, Trastullo, Puglia 43.50
2012 Primitivo Collezione 50, San Marzano, Puglia 65.00

2019
2019
2021
2021

Primitivo Anniversario 62, San Marzano, Puglia ~ 67.50
Turriga, Argiolas, Sardegna 135.00
Korem, Isola dei Naufraghi, Argiolas, Sardegna  70.00
Cannonau ‘Noras’, Santadi, Sardegna 65.00



€

ENOTECA

DA LUCA
2022 Etna Rosso ‘Erse’, Tenuta di Fessina, Sicilia 65.50
2023 Etna Rosso, “Ciauria”, Pietro Caciorgna, Sicilia 55.00
2022 Regaleali Rosso Nero d’ Avola, Tasca, Sicila 46.50
OTHER REDS
2019 Chateau de Valois, Pomerol 82.50
2018 Chateau Cissac, Haut-Médoc 75.00
2014 Chateau Brown, Péssac-Léognan 95.00
2007 Chateau Montrose, St-Estéphe 219.00
2002 Chateau Lynch-Bages, Pauillac 305.00

2019 Rioja Reserva, Ondarre, Spain 50.50



