
CiccHetTi

Olive di Cerignola (vg)    3.5 
 
Arancini  (5pcs)    8.5 
‘Nduja Spicy Salami & Mozzarella 
 
Zucchini Fritti (v)    6.5 
Aioli 
 
Burrata Pugliese (v)    12 
Cherry Tomatoes & Balsamic 
 

CHaRcuTERie

Salumi Misti      13 
Mortadella Pistacchio Franchini,  
Soppressata, Parma 24 mesi, Cularina & Speck

Formaggi Misti    18 
Taleggio, Fontina, Fiore Pecorino Sardo,  
Caciocavallo Silano, Trebbione  Salcis,  
Blue di Nicoletta & Schiacciata 
 
Tagliere Misto    23 
Chef’s Selection of Salumi & Formaggi Misti

PiZzA

Margherita alla Bufala (v)    15 
Buffalo Margherita 

 
Pomodorosa (vg)    13 
Roasted Heritage Tomato, Ligurian Pesto 

 
Somaia       18 
Spicy Calabrian Salami, Gorgonzola & Red Onion 

 
Bresaola       17 
Bresaola, Rocket & Shaved Parmesan 
 
Charcoal Quattro Formaggi (v)    17 
Taleggio, Gorgonzola, Mozzarella & Parmesan 

 
Contadina      16 
Rainbow Courgette, Sun-Dried Tomato  
& Luganega Sausage 

 
Parma      18 
Parma Ham, Stracciatella  & Crushed Pistachio 

 
Marinara      12 
Tomato-Base, Anchovies, Capers & Garlic  

APERITIVO
Monday - Sunday, from 4pm - 6pm

Aperol Spritz    11 
Aperol, Prosecco & Soda  
 
Lavanda Fresca    12 
Gin, Mediterranean Aperitivo, Peach, Pomelo, 
Lavender, Citrus, Egg White 
 
Aperitivo di Primavera    12 
Select Aperitivo, Pink Vermouth, Soda, Prosecco

Nipotina's Negroni  9.5 
Gin, Vermouth Rosso, Earl Grey

Bellini    11 
Peach & Prosecco  
 
Fiamma Verde    12 
Sage Infused Tequila, Wild Green Apple, Citrus,  
Grapefruit & Bergamot Tonic Water 
 

Cynar Rosemary Americano    12 
Cynar, Campari, Mancino Vermouth &  
Rosemary Soda 

(v) Vegetarian (vg) Vegan  
Detailed allergen information is available upon request. 

A discretionary service charge of 12.5% will be added to your bill.


