
Luxe

Formule

  £27.95  

Céleri Rémoulade (v) 


Coq au Vin
ou

Filet de Daurade 


Tarte au Citron Meringuée (v)


Verre de Vin 125 ml,  
Bière ou Boissons Fraîches 

2 course 16.95 - 3 course 19.75

Carottes Râpées (vg) 
or

Soupe de Céleri-Rave Rôti  
à la Crème Fraîche (v) 



Steak Haché 
or

Dal Makhani à l’Indienne (v)


Petit Rhubarbe Coupe (v) 
or

Délice Chocolat et Fruit de la Passion  

Prix-Fixe Plats du Jour

  £19.95  

c  Hors d’ Oeuvres  C
Harengs Fumés,  
  Salade de Pommes de Terre               £9 50 

Soupe à l’Oignon Gratinée                £9 75

Rillettes de Lapin                            £11 50
Pâté de Tête Persillé                        £12 50 

Salade de Boudin Noir,   
  Oeuf de Canard et Poires               £12 75 
Salade Niçoise (grande £19 75)           £13 50
Cuisses de Grenouilles au Beurre à l’Ail     £15 50

Steak Tartare                                £15 75
Escargots au Beurre Persillé         les six £16 50

Soupe de céleri-rave rôti  
à la Crème Fraîche (v)                       £5 95 
Carottes Râpées (vg)                         £6 75 
Céleri Rémoulade (v)                       £7 50
Salade Tiède de Lentilles et Herbes (vg)    £7 75
Quiche Florentine (v)                       £8 50

cheese from the trolley  all glaces are vegetarian

Chariot de Fromages Coupes et Glaces

Glaces et Sorbets  £3.75 par boule
Coupe Liégeois £9.50  -  Coupe au Caramel Salé et Banane  £9.50 

Coupe Rhubarbe et Orange  £9.75

Une pièce .   .   .   .   .   .£5.50

Deux pièces  .    .    .    .    .£9.75

Trois pièces   .   .   .   .   £14.25

Quatre pièces    .   .   .  £17.50

“La Grande” Choucroute Royale                 £56 50 
Alsatian feast for two, boudin noir, boudin blanc,  
Strasbourg sausage and smoked ham hock

Choucroute ‘Zédel’  £24 50 
the Alsacienne plus ham hock and garlic sausage

Choucroute ‘Alsacienne’                  £23 50 
with cured & smoked belly of pork, frankfurter

salade verte aux fines herbes (vg)    brocoli tenderstem aux amandes (vg)    pommes purée    pommes frites (vg) 
ratatouille (vg)    epinards à la crème    légume-racine glacé   pommes de terre nouvelles, beurre maître d’hôtel

c  Les Légumes  C

c  Poissons  C
Sardines à la Provençale                       £18 95 
seared butterflied sardines, tomatoes & olives

Daurade Grillée à la Ratatouille            £26 75 
ratatouille and a black olive tapenade 

Truite de Mer, au Beurre Montpellier  
seatrout with Montpellier butter                    £27 75

Pot-au-Feu de la Mer                            £28 50 
french style fish stew

c  Les Végétariens  C
Dal Makhani à l’Indienne (v)             £16 50 
curried ‘butter dhal’, garlic naan 

Gratin d’Endives à la Salade Verte (v) £16 50 

Salade de Chèvre Chaud et Betteraves (v) 
.    .    .    .    .    .    .   petite  £12 50   grande £18 75
Soufflé Suisse (v)                            £19 50 
twice-baked cheese soufflé, mushrooms & cream

Ragoût d’Artichauts, Confit Citron  
 et Couscous (vg)                            £21 50 
artichoke ragout, israeli couscous, preserved lemon

= VISIT US AT =

Huîtres Jersey £4 95 la pièce
Huîtres ‘Native’ (No  3s)  £5 75 la pièce



Cocktail d’Avocats aux Crevettes  £17 50
Émietté de Crabe (Dressed Crab)   £19 75



Sole Meunière   £33 50 
 

Surlonge de Boeuf Grillé  £38 25 
frites, beurre café de paris (225g)

Andouillette de Troyes Grillée           £24 75 
grilled tripe sausage with a mustard sauce

Steak Tartare, Frites et Salade Verte       £25 75 
steak tartar with French fries and green salad 

Steak Haché et Frites                      £15 50 
grilled chopped steak with a peppercorn sauce

Coq au Vin                                  £24 50 
red wine braised chicken, pearl onions,  
Paris mushrooms 

Foie de Veau Grillée, Sauce Soubise       £24 50 
grilled calf ’s liver, white onion sauce

Steak à la Bordelaise                       £26 50 
red wine & bone marrow sauce  

Beef Bourguignon                          £26 50 
braised beef with mushrooms

Pavé de Chevreuil, Pesto de Cavolo Nero 
et Jus au Vin de Porto  
venison haunch, port jus                        £31 50

Lundi   Poulet au Curry à la Coupole

Mardi   Saucisse de Strasbourg, Jus au Porto

Mercredi  Cassoulet de Toulouse

Jeudi  Hachis Parmentier

Vendredi  ‘Fishcake’ de Églefin Fumé et Saumon

Samedi  Tagine d’Agneau

Dimanche  Côte Courte de Boeuf Braisée (Supp £5)

Viandes  

Choucroute

c  Pâtisseries et Desserts  C

A cover charge of 0.95 will be applied in the Brasserie  ~  A discretionary 15% Service Charge will be added to your bill  
All gratuities are managed independently  ~ Please inform your server if you have any food allergies or special dietary needs 

Gluten free menu available  ~  No flash, or intrusive photography

Scan to view a menu with calories. 

Adults need around 2,000 kcal a day.

Cafetière ‘Extra’  £5 25 Espresso £4 50 / £5 25 Cappuccino £5 25 Café Crème  £5 25 Flat White  £5 25  

Clafoutis de Cerises et Kirsch                £8 50
Crème Brûlée                                        £8 95
Tarte Tatin aux Pommes à la Mode          £9 50 

Tarte au Citron Meringuée                        £7 95
Île Flottante                                                £8 25
Mousse au Chocolat et à l’Orange              £8 50 

If you would like to purchase one  
of our gift vouchers, please scan  
the QR code below.

 All £5.50 each

The Wolseley Hospitality Group: The Wolseley, The Wolseley City, The Delaunay, Soutine, Colbert, Fischer’s, Bellanger, Manzi’s       www.thewolseleyhospitalitygroup.com 

pâtisseries and desserts are vegetarian, for vegan options please ask your server
“La Grande” Profiterole, Sauce au Chocolat  £9 50
Café Gourmand                                     £9 95 
Baked Alaska                              to share £17 50

Full E
nglis

h versio
n menu on request




