Otto’s

Signhature Menu

4 Courses
Food £78
Wine flight £45

Available until 315 August

Sautée de Champignons sauvages, Foie Gras Poélé, Brioche et sauce a la
truffe
Sautéed wild mushrooms on toasted brioche, seared fresh foie gras, truffle sauce

Gewurztraminer Classic 2015
Maison Hugel, Alsace

Raviole aux Homard et St Jacaues, sauce Armoricaine
Native Lobster and Cornish Scallop ravioli, brandy and lobster sauce

Montlouis Sur Loire Remus 2015
Domaine de [a Taille aux Louis, Loire

Confit de Cochon au lait, Jus
Slow cooked and confit French Suckling Pig, Jus

Santenay ‘Les Charmes’ 2015
Bachelet Monnot, Burgundy

Crépes Suzette aux réches Blanches
Crepe Suzette with White Peach, flambeed table side

Chateau Petit Védrines 2013
Sauternes, Bordeaux



